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Abrikoos Rotterdam bestaat tien

jaar. De hoogste tijd om eens te

gaan proeven in dit mediterrane
restaurant in historisch Delfsha­

ven. We snellen ons naar de Ael­

brechtskolk.

De inrichting laat zich lastig in

een paar woorden vangen. Blik­

vangers zijn het aquarium, gekron­

kelde wijnflessen en (tijdelijke)

schilderijen met zeil- en cruise­

schepen.

We genieten van een schaal­

tje heerlijk gemarineerde zwarte

olijven. De huisgemaakte sangria

(€19,50 voor een 1 literkaraf) is

een goede dorstlesser.

Onze voorgerechten bestaan uit

serranoham met meloen (€4,50)

en een bordje van het koude buffet

(€7),waaronder gegrilde champig­

nons, tonijnsalade, fetablokjes en

tzatziki. Een redelijk begin.

De volgende gang wordt ge­

bracht in het typisch Spaanse aar­
dewerk van terracotta. We smullen

van verschillende tapas: gepelde

garnalen in pittige knoflookolie

(€8), schijfjes
runderknoflook­

worst (€6),

geitenkaas ge­
roosterd in de

oven met no­

ten en honing

(€6) en kippen­

vleugels in een

amandelwijn­

saus (€6).

De patatas bravas in pittige

tomatensaus (€4,50) is te ver aan­

gebrand. Met de hoeveelheden

zijn ze bij Abrikoos niet flauw. De

porties zijn zeer royaal.

De bediening in Abrikoos is

vriendelijk, vlot en prettig in de

omgang.
Het lekkerste bewaart Abrikoos

tot het laatst: kazan dibi (vanille­

pudding met een laagje kokos, à

€4,50). Kaneel schijnt er volgen~
de (mondelinge) toelichting ook in

te moeten zitten, maar deze 'ipe­

cerij is onherkenbaar. De YOghurt

met ho~ningen walnoten (€4~50)is

een romige traktatie.

De keuken van Abrikoos is niet

verfijnd of creatief. Maar voor

€87,25 hebben we best aardig ons

buikje rond gegeten.

Abrikoos, Aelbrechtskolk 51,
3025 HBRotterdam

Telefoon: 010-4774140

E-mail: rotterdam@abrikoos.nl

Website: www.abrikoos.nl

Open: Maandag tot en met donderc

dag van 17.00 tot 22.00 uur, vrijdag

en zaterdag van 17.00 tot 23.00 uur

en zondag van 16.00 tot 22.00 uur.

Prijzen vanaf: Voorgerecht €3,75,

hoofdgerecht €13 en dessert €3,60.

Koud tapasbuffet €7.

Wijn vanaf: €2,60 (glas), €9,75

(karaf van 0,5 liter) en €14,25 (fles).
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